CHOUX-POMMES
REGLEMENT CEE N° 1591/87 (JOCE DU 06.06.87)

Dispositions Catégories
I 11
Valeur commerciale Bonne qualité Qualité marchande
I - CARACTERISTIQUES MINIMALES
- entiers

- d'aspect frais et sains

- non éclatés, ni montés

- exempts de meurtrissures et de 1ésions dues au gel

- exempts d'insectes ou autres parasites

- propres

- exempts d'humidité extérieure anormale

- exempts d'odeur ou saveur étrangeres

- coupe franche du trognon légérement au dessus de la naissance des feuilles

IT - CARACTERISTIQUES QUALITATIVES

. caractéristiques
. texture

. conformation

. défauts

typiques de la variété

ferme

CHOUX-POMMES : feuilles bien attachées
CHOUX CONSERVATION : absence de certaines
feuilles de protection admise

CHOUX DE MILAN : proprement effeuillés avec
quelques feuilles de protection

superficiellement gelés

petites déchirures des feuilles extérieures

petites meurtrissures et 1éger écrétage

. répondant aux caractéristiques minimales
moins ferme

plus effeuillés

déchirures des feuilles extérieures
meurtrissures et écrétage plus importants

III - CALIBRAGE (poids net)

. minimum
. homogénéité

350 g par unité
1 kg maxi : dans le cas ou la pomme la plus lourde est égale ou inférieure a 2 kg
Autres cas : poids maxi de la pomme la plus lourde = double du poids de la plus 1égere

IV - TOLERANCES (nombre ou poids)

Qualité 10 % 10 %
Calibre 10 % 10 %
V - EMBALLAGE ET PRESENTATION
Homogénéité - origine
Conditionnement - variété

- qualité

- forme

- coloration

- protection convenable du produit

- papiers neufs et non nocifs

- colis exempts de corps étranger
VI - MARQUAGE
Identification Oui Oui
Nature produit Si non visible Si non visible
Origine Oui Oui
Catégorie Oui Oui
Calibre Oui Oui

Poids ou nombre

Dans le cas de vrac ces indications devront figurer sur les documents d’accompagnement
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